
CASA DIOCESANA · MÁLAGA

MENÚ ENCUENTRO
Navideño · 2026

Una celebración para compartir

Que la Navidad nos reúna alrededor de la mesa



PROPUESTA GASTRONÓMICA Y ORGANIZACIÓN

Menú y condiciones de reserva

CASA DIOCESANA · MÁLAGA                                      2/2

APERITIVOS  ·  al centro de mesa

• Tabla de quesos
• Surtido de ibéricos (salchichón, chorizo y caña de lomo)
• Croquetas «Casa Diocesana»

PLATO PRINCIPAL  ·  individual por comensal

• Pastel de carne relleno con patatas confitadas

POSTRE
• Tarta de manzana con caramelo y canela

BODEGA  ·  ilimitada durante el servicio de comida

• Agua mineral, vino, refrescos y cerveza
• Estación con café, infusiones y dulces navideños (formato autoservicio)

32 €  ·  IVA incluido
Tarifa válida para un mínimo de 20 menús de adulto.
Salón privado a partir de 30 comensales · Parking gratuito hasta completar aforo.

REDUCCIÓN DE PLAZAS

Hasta 15 días antes del evento, se permite reducir:
• 20–22 personas: no se permiten bajas; cualquier baja posterior se factura íntegra.
• 23–50 personas: hasta 3 bajas.
• 51–99 personas: hasta 5 bajas.
• 100 o más: hasta 10 bajas.
Las bajas que superen estos márgenes o se comuniquen con menos de 15 días se cobrarán como 
plazas no ocupadas.

PUNTUALIDAD Y HORARIOS
Se ruega respetar el inicio previsto. Los primeros 15 minutos de retraso no tendrán cargo; después, 
suplemento de 5,00 € por comensal, calculado sobre el total de asistentes concertados.

FORMA DE PAGO Y CANCELACIÓN
Pago solo por transferencia o tarjeta. Reserva con el 30% del presupuesto; la fecha no se bloquea hasta 
recibir el ingreso. Hasta el 80% un mes antes y el 20% restante el mismo día, al recibir la factura final. 
Enviar justificante por email con nombre completo, DNI, dirección y tipo de evento. No se devuelve el 
importe entregado (30% inicial; 80% si se cancela un mes antes).

OTRAS CONDICIONES
Exclusividad de catering: Todos los servicios de comida y bebida consumidos durante el evento deberán ser 
suministrados exclusivamente por nuestro servicio de catering. Prueba de menú: Los presupuestos iniciales 
no incluyen la prueba de menú. Alergias e intolerancias: Es imprescindible notificar con al menos 10 días de 
antelación si algún comensal padece alergias o intolerancias que requieran la elaboración de un menú 
específico. Se ruega comunicar con 10 días de antelación si se desea asignar una mesa y asiento específico 
a los comensales y facilitar la distribución. Fuera de ese plazo, no se podrá garantizar este servicio. Horario 
de finalización: Siempre que las actividades propias de la Casa lo permitan, los eventos celebrados a 
mediodía deberán finalizar como máximo a las 20:00 h. CASA DIOCESANA · MÁLAGA


